Suppen und Vorspeisen

Hausgemachte Kartoffelsuppe mit Speck € 4,20
Champignoncremesuppe € 4,50
Tomatencremesuppe mit Sahnehdubchen € 4,60
Wildkraftbrihe mit getriiffelten Leberklofchen € 4,90
Schneckenpfannchen € 6,20

6 Schnecken in Kriuter - Knoblauchbutter

Shrimpscocktail in < Frankfurter Grinen Sofe € 6,90
Vorspeisenteller Neptun ( fiir 2 Personen ) €
12,50

gebeizter und gerducherter Lachs, Shrimps in griner Sofe
und Matjesfilet

Variationen Knackiger Blattsalate

Salatschiissel , klein € 4,50
Bauernsalat mit Schafskdse und Zwiebelringen € 6,50
Feinschmeckersalat mit gebratenen Putenbruststreifen € 9,80

Norweger Salat
mit gerduchertem Lachs und Shrimps € 11,50

Alle Salate servieren wir mit French - Dressing



Kartoftelgratins

klem

qrof

( alle Gratins sind mit Kéise iberbacken )

Kartoffel - Lauch Gratin mrt Mettwurst
q,90

Kartoftel - Gratin « Mexiko
mut Hackfleisch, Kidneybohnen und Mais

Kartoftel - Broccoli' - Gratin

€

it gekochtem Schinken und frischen Champignons

Kartoffel - Lachs - Gratin mit Brokkoll
Husumer Kartoftelgratin mit Meeresfrichten

Kartoffel - Spimat - Gratin mit Shrimps

Vegetarische Gerichte

Schupfnudeln mit frischen Champignons

und Kdse uberbacken
Kartoffel - Pilz - Gratin

Kartoftel - Tomaten - Spiat - Gratin
mirt Schafskdse iberbacken

Kartoftelknode! mit Champgnons in Rahm

Gegrillter Schafskdse mit Blattspimat und Gratin

Kartoftelhaus - Teller  (unsere Spezialitat )

€

€ 6,80 €

6,80

6,80

8,50

8,50

8,50

6,00

6,80

7,00

€ 9,90

€ 9,90

€ 12,50

€ 12,50

€ 12,50

€ 900

€ 9,90

€ 10,50

€ 9,80

€ 10,90

€ 13,50



Verschiedene Kartoffelspezialititen

mit feinen Gemdsen garniert

Kartoffel und Kaltes
Eine Ofenkartoffel mit Salatbouguet

myt Sahnekrauterquark € 6,50
wit « Frankfurter Griner Sofe € 6,50
mirt Quark und Putenbruststrerfen € 8,50
“ Mexiko “ mit Hackfleisch und Kidneybohnen € 6,90
mit creme fraiche und gerduchertem Lachs € 8,90
wmut Shrimps in “ Frankfurter Griner Sofe € 8,90
mut Matjes “ Hausfrauen Art € 8350

Kartoftelpuffer mit gerduchertem Norweger Lachs an Senf - Difl - Sauce
Vorsperse € so00
Hauptgericht € 12,50

Lachsvariation mit Kartoffelputter an Senf - Dill - Sauce
Stremellachs, gebeizter und gerducherter Lachs € 13,50

Tafelsprizsiilze ( hausgemacht ) € 10,50
serviert mit Bartkartoffeln und « Frankfurter Griner Sofe

F/.'fchger Ichte beachten Sie auch unsere Spezialkarte am Freitag

Matjestilet nach Hausfrauen Art ( wit Zwiebeln, Apfein, Gurken )
Serviert mut Bratkartoffein € 10,50

Atlantik Butt im Knuspermante/
wt « Frankfurter Griner Sofe “ und Bratkartoffein € 10,50

Zanderfilet auf der Haut gebraten an Limettensofe
mut Spinat und Butterkartoftein € 16,50



Frischlachstilet an Permotsahne

mit Buttermohrven und Salzkartoffein € 16,50
Fleischgerichte

Schwemesteak mit Krduterbutter und Salat € 12,00
mirt Ofenkartoffe!/ oder  Bratkartoffein

Putensteak mit frischen Champignons in Rahm € 11,50

serviert mit hausgemachten Kartoffelknodein

Lammkoteletts mit Knoblauchsofe, € 16,50
Blattspimat und Rosmarinkartofteln

Rumpsteak an Pfeffersofe mit Bratkartoftein € 17,50

Filetspitzen vom sddamerrkanischen Rind € 20,80
an Griiner Madagaskar Pleffer Sofe , Ofenkartoffel/ und Salat

Filetspitzen vom sidamerikanischen Rind € 20,80
it Knoblauchsofe, Gratin und Spinat

Filetsteak vom sidamerrkanischen Rind € 25,50
wmut Krduterbutter, Ofenkartofte/ und griinen Bohnen

Beachten Sie auch unsere Highlight - und Saisonkarte



Desserts

Vanilleers mit heffen Himbeeren und Sahne

Vanilleers mit hefen Kivschen und Sahne

Gemschites Eis ( Vanille, Evdbeer, Schoko )
Gem/ischtes Sorbeters ( Zitvone, Cassis, Maracuja )

Zitronensorbet mit Sekt

Rote Griitze mit Bourbon -Vanillesofe

Mousse au chocolate, hell und dunke/
Kartoftelpufter mit Apfelmus und Puderzucker
Warmer Apftelstrude/ an Bourbon - Vanillesofe
Kaftee

Espresso

Doppelter Espresso

Cappuccino mit Milch oder Sahne

Latte macchriato

Elsdsser Fau de Vie
Himbeere, Kivsch, Mirabelle und Brrme

Grappa di barbera
Grappa di prosecco

Vodka, Malteser, Aalborg Jubilaumsagquavit

€ 550
€ 5,50
€ 450
€ 5,50
€ 550
€ 480
€ o6,90
€ 4,50
€ 6,00
€ 200
€ 2,00
€ 3,50
€ 2,70
€270
€ 450
€ 380
€ 480
€ 350



Linie, Sambuca, Comtreau, Calvados € 400

Fernet Branca, Averma, Ramazotts’ € 300

i

= Hevzlich Willkommen
/m Kartolfelhaus

Als Aperrtif emmprfehlen wir lhnen :

Kir Royal €
s,00
Kir Pfirsich €
5,00
Sekt mit Holunderbliitensivup €
6,00
Sekt Aperol mit Eis 0,2/ €
7,50
Glas Champagner o1/ €
8,00
Glas Sekt ( Hausmarke ) o,1/ €
3,50
Shervy trocken, Tio Pepe sc/ €
2,80

Shervy Medium, Sandeman sc/ €



2,80
Shervy cream, Harveys Bristol Cream
2,80

Portweim rot oder we/f

2,80

Martinia Branco, trocken oder rot
3,20

Camparr

4,00

Campari Orange
6,50

sef

sc/

sel

scf



