
 

 

Suppen und Vorspeisen 

 

Hausgemachte Kartoffelsuppe mit Speck    €  4,20 

 

Champignoncremesuppe       €  4,50 

 

Tomatencremesuppe mit Sahnehäubchen    €  4,60 

 

Wildkraftbrühe mit getrüffelten Leberklößchen   €  4,90 

 

Schneckenpfännchen       €  6,20 

6 Schnecken in Kräuter - Knoblauchbutter  

 

Shrimpscocktail in “ Frankfurter Grünen Soße “   €  6,90

    

Vorspeisenteller Neptun ( für 2 Personen )    €  

12,50 

gebeizter und geräucherter Lachs, Shrimps in grüner Soße 

und Matjesfilet 

 

 

Variationen Knackiger Blattsalate 

 

Salatschüssel , klein       €  4,50 

 

Bauernsalat mit Schafskäse und Zwiebelringen   €  6,50 

 

Feinschmeckersalat mit gebratenen Putenbruststreifen  €  9,80 

 

Norweger Salat 

mit geräuchertem Lachs und Shrimps     € 11,50 

 

 

Alle Salate servieren wir mit French - Dressing 
 



 

 

 

Kartoffelgratins     klein  groß 
( alle Gratins sind mit Käse überbacken ) 

 

Kartoffel - Lauch Gratin  mit Mettwurst  €  6,80 €  

9,90 

  

Kartoffel - Gratin “ Mexiko “    €  6,80 €  9,90 

mit Hackfleisch, Kidneybohnen und Mais   

 

Kartoffel - Broccoli - Gratin    €  6,80 €  9,90 

mit gekochtem Schinken und frischen Champignons 

 

Kartoffel - Lachs - Gratin mit Brokkoli  €  8,50 € 12,50 

 

Husumer Kartoffelgratin mit Meeresfrüchten  €  8,50 € 12,50 

 

Kartoffel - Spinat - Gratin mit Shrimps  €  8,50 € 12,50 

 

 

Vegetarische Gerichte 
 

Schupfnudeln mit frischen Champignons 

und Käse überbacken     €   6,00 €  9,00 

 

Kartoffel - Pilz - Gratin     €  6,80 €  9,90 

 

Kartoffel - Tomaten - Spinat - Gratin 

mit Schafskäse überbacken    €   7,00 € 10,50 

 

Kartoffelknödel mit Champignons in Rahm    €  9,80 

 

Gegrillter Schafskäse mit Blattspinat und Gratin   € 10,90 

 

Kartoffelhaus - Teller ( unsere Spezialität )   € 13,50 



 

 

Verschiedene Kartoffelspezialitäten 

mit feinen Gemüsen garniert 

Kartoffel und Kaltes 
Eine Ofenkartoffel mit Salatbouquet 

 

mit Sahnekräuterquark      €  6,50 

mit “ Frankfurter Grüner Soße “    €  6,50 

mit Quark und Putenbruststreifen    €  8,50 

“ Mexiko “ mit Hackfleisch und Kidneybohnen   €  6,90 

 

mit creme fraiche und geräuchertem Lachs   €  8,90 

mit Shrimps in “ Frankfurter Grüner Soße “   €  8,90 

mit Matjes “ Hausfrauen Art “     €  8,50 

 

Kartoffelpuffer mit geräuchertem Norweger Lachs an Senf - Dill - Sauce 

Vorspeise        €   6,00 

Hauptgericht       € 12,50 

 

Lachsvariation mit Kartoffelpuffer an Senf - Dill - Sauce 

Stremellachs, gebeizter und geräucherter Lachs  € 13,50 

 

Tafelspitzsülze ( hausgemacht )     € 10,50 

serviert mit Bartkartoffeln und “ Frankfurter Grüner Soße “ 

 

Fischgerichte   beachten Sie auch unsere Spezialkarte am Freitag  

 

Matjesfilet nach Hausfrauen Art ( mit Zwiebeln, Äpfeln, Gurken ) 

serviert mit Bratkartoffeln     € 10,50 

 

Atlantik Butt im Knuspermantel 

mit “ Frankfurter Grüner Soße “ und Bratkartoffeln € 10,50 

 

Zanderfilet auf der Haut gebraten an Limettensoße 

mit Spinat und Butterkartoffeln    € 16,50 

 



 

 

Frischlachsfilet an Pernotsahne 

mit Buttermöhren und Salzkartoffeln    € 16,50 

 

Fleischgerichte 
 

 

Schweinesteak mit Kräuterbutter und Salat   € 12,00 

mit Ofenkartoffel   oder  Bratkartoffeln 

 

Putensteak mit frischen Champignons in Rahm  € 11,50 

serviert mit hausgemachten Kartoffelknödeln 

 

Lammkoteletts mit Knoblauchsoße,    € 16,5 0 

Blattspinat und Rosmarinkartoffeln   

 

Rumpsteak an Pfeffersoße mit Bratkartoffeln  € 17,50 

 

Filetspitzen vom südamerikanischen Rind   € 20,80 

an Grüner Madagaskar Pfeffer Soße , Ofenkartoffel und Salat 

 

Filetspitzen vom südamerikanischen Rind   € 20,80  

mit Knoblauchsoße, Gratin und Spinat 

 

Filetsteak vom südamerikanischen Rind   € 25,50 

mit Kräuterbutter, Ofenkartoffel und grünen Bohnen 

 

 

 

 

 

 

Beachten Sie auch unsere Highlight - und Saisonkarte 
 

 



 

 

 

 

 

Desserts 
 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne   €  5,50 

Vanilleeis mit heißen Kirschen und Sahne   €  5,50 

 

Gemischtes Eis ( Vanille, Erdbeer, Schoko )   €  4,50 

Gemischtes Sorbeteis  ( Zitrone, Cassis, Maracuja )  €  5,50 

 

Zitronensorbet mit Sekt      €  5,50 

 

Rote Grütze mit Bourbon -Vanillesoße    €  4,80 

 

Mousse au chocolate, hell und dunkel    €  6,90 

 

Kartoffelpuffer mit Apfelmus und Puderzucker  € 4,50 

 

Warmer Apfelstrudel an Bourbon - Vanillesoße  € 6,00  

 

 

Kaffee         €  2,00 

Espresso        € 2,00 

Doppelter Espresso       € 3,50  

Cappuccino mit Milch oder Sahne    € 2,70 

Latte macchiato       € 2,70 

 

Elsässer Eau de Vie       €  4,50 

Himbeere, Kirsch, Mirabelle und Birne 

 

Grappa di barbera       €  3,80 

Grappa di prosecco       €  4,80 

 

Vodka, Malteser, Aalborg Jubiläumsaquavit   €  3,50 



 

 

Linie, Sambuca, Cointreau, Calvados    €  4,00 

Fernet Branca, Averna, Ramazotti    €  3,00 

  

 

Herzlich Willkommen 

    Im Kartoffelhaus 

 
Als Aperitif empfehlen wir Ihnen : 

 
Kir Royal         €  

5,00 

Kir Pfirsich         €  

5,00 

Sekt mit Holunderblütensirup     €  

6,00 

Sekt Aperol mit Eis      0,2l  €  

7,50 

 

Glas Champagner      0,1l  €  

8,00 

Glas Sekt ( Hausmarke )    0,1l  €  

3,50 

 

Sherry trocken, Tio Pepe    5cl  €  

2,80 

Sherry Medium, Sandeman    5cl  €  



 

 

2,80 

Sherry cream, Harveys Bristol Cream  5cl  €  

2,80 

 

Portwein rot oder weiß     5cl  €  

2,80 

Martinia Bianco, trocken oder rot   5cl  €  

3,20 

 
Campari        5cl  €  

4,00 

Campari Orange        €  

6,50 

 


